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Περίληψη 

 

 Η παρούσα εργασία στοχεύει στην διερεύνηση του θέµατος των τοπικών 

ποικιλιών, γενικά αλλά και πιο συγκεκριµένα στη χώρα µας. Το θέµα αυτό 

αποτελεί ένα ιδιαίτερα σύγχρονο θέµα, λόγω της εντεινόµενης γενετικής 

διάβρωσης που παρατηρείται κατά τις τελευταίες δεκαετίες.  

 Η εργασία διαρθρώνεται σε τρία κεφάλαια. Στο πρώτο κεφάλαιο, το 

οποίο αποτελεί την Εισαγωγή, αποσαφηνίζονται βασικές έννοιες που 

σχετίζονται µε το θέµα, όπως η έννοια της «τοπικής ποικιλίας», της 

«βιοποικιλότητας» και της «γενετικής διάβρωσης». Με τους ορισµούς αυτούς ο 

αναγνώστης εισάγεται οµαλά στο υπό µελέτη θέµα. Επίσης, η εισαγωγή 

περιλαµβάνει τους τρόπους διατήρησης του γενετικού υλικού, καθώς και την 

πολιτισµική διάστασή και σηµασία της διατήρησής τους.  

 Ακολουθεί το δεύτερο κεφάλαιο, µε τίτλο «Ελληνικές παραδοσιακές 

ποικιλίες», στο οποίο αναφέρονται κάποιες τοπικές ελληνικές ποικιλίες 

αµπέλου, σιτηρών, ελιάς, οσπρίων και κηπευτικών. Χαρακτηριστικά 

αναφέρονται ότι κάποιες από τις πιο φηµισµένες ελληνικές τοπικές ποικιλίες 

είναι η φάβα και το τοµατάκι Σαντορίνης, η πιπεριά Φλωρίνης, τα φασόλια 

Πρεσπών, η τσακώνικη µελιτζάνα, καθώς και το Αργείτικο πεπόνι.  

 Το τρίτο και τελευταίο κεφάλαιο της εργασίας, ασχολείται µε το 

νοµοθετικό πλαίσιο σχετικά µε την βιοποικιλότητα και τις τοπικές ποικιλίες. 

Αρχικά αναφέρεται το διεθνές θεσµικό πλαίσιο, µε τις συµβάσεις που έχουν 

πραγµατοποιηθεί και τις σχετικές Οδηγίες και ακολουθεί η περίπτωση της 

Ελλάδας. Επιπρόσθετα, αναφέρονται οι σχετικοί φορείς που ασχολούνται µε τη 

διατήρηση και διάσωση τοπικών ποικιλιών και τέλος δίνονται στοιχεία για τα 

Προιοντα Π.Ο.Π και Π.Γ.Ε. Στο κεφάλαιο αυτό αναφέρονται σε πίνακες τα 

Ελληνικά Προϊόντα Π.Ο.Π. που είναι εγγεγραµµένα στον εθνικό κατάλογο.  
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 Μετά από όλη την εργασία εξάγονται τα βασικά συµπεράσµατα και 

παρατίθεται η βιβλιογραφία που χρησιµοποιήθηκε, βάση του βιβλιογραφικού 

συστήµατος του Harvard.  

   

Λέξεις Κλειδιά: τοπικές ποικιλίες, βιοποικιλότητα, διατήρηση γενετικών πόρων.  
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1. Εισαγωγή 

 

1.1 Βασικές έννοιες  

 

1.1.1 Τοπικές ποικιλίες 

 

 Σύµφωνα µε τους Camacho Villa et al (2005) µια τοπική ποικιλία 

αποτελεί ένα δυναµικό πληθυσµό ενός καλλιεργούµενου φυτικού είδους, ο 

οποίος έχει ιστορική προέλευση, ευδιάκριτη ταυτότητα και στερείται επίσηµης 

γενετικής βελτίωσης. Επίσης ο πληθυσµός αυτός, συχνά ποικίλει γενετικά, 

προσαρµόζεται τοπικά και σχετίζεται µε τα παραδοσιακά συστήµατα 

καλλιέργειας. Ενώ τα χαρακτηριστικά αυτά εµφανίζονται συχνά, δεν είναι πάντα 

παρόντα σε κάθε τοπική ποικιλία.  

 Επιπρόσθετα, όπως αναφέρεται στο Νόµο υπ’ αριθµ.3937 για τη 

«∆ιατήρηση της βιοποικιλότητας και άλλες διατάξεις», ως τοπική ποικιλία 

ορίζεται το φυτικό σύνολο, που δεν παράχθηκε από γενετική βελτίωση και 

ορίζεται από την αναπαραγώγιµη έκφραση των χαρακτηριστικών του.  

 Οι τοπικές ποικιλίες έχουν συνήθως καλή προσαρµοστικότητα στις 

περιβαλλοντικές συνθήκες, καθώς και ιδιαίτερα οργανοληπτικά χαρακτηριστικά. 

Οι λόγοι που οι τοπικές ποικιλίες πολλές φορές βρίσκονται υπό εξαφάνιση είναι 

κυρίως οι νέες παραγωγικότερες ποικιλίες σε συνδυασµό µε τα νέα πρότυπα 

αγοράς και την ανοιχτή ανταγωνιστική παγκόσµια αγορά.  

 

1.1.2 Βιοποικιλότητα 

 

 Ως βιοποικιλότητα ορίζεται το σύνολο των γονιδίων των βιολογικών 

ειδών και των οικοσυστηµάτων µιας περιοχής (Κέντρο Περιβαλλοντικής 
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Εκπαίδευσης Καστοριάς, 2010). Αναλυτικότερα, σύµφωνα µε το Ελληνικό 

νοµοθετικό πλαίσιο: «Η Βιοποικιλότητα αποτελεί την ποικιλία των ζώντων 

οργανισµών των χερσαίων, θαλάσσιων και άλλων υδάτινων οικοσυστηµάτων 

και άλλων οικολογικών συµπλεγµάτων, των οποίων αποτελούν µέρος. Επίσης 

περιλαµβάνεται η ποικιλότητα εντός των ειδών, µεταξύ ειδών και 

οικοσυστηµάτων και η ποικιλότητα των γονιδίων µέσα και µεταξύ των ειδών» 

(Εφηµερίδα της Κυβέρνησης, Νόµος 3937). Συνοψίζοντας όλα τα παραπάνω η 

βιοποικιλότητα αποτελεί την «ποικιλία της ζωής»,  ποσότητα των ειδών και την 

ποικιλία των οικοσυστηµάτων, στα οποία υπάρχουν είδη ή γονίδια (Carrol et al, 

1990).  

 Στην ουσία η βιοποικιότητα αποτελεί το βιολογικό πλούτο µιας χώρας και 

σύµφωνα µε τον ορισµό των Gaston & Spicer (2004). παρουσιάζεται στο 

επίπεδο των γονιδίων (γενετική ποικιλότητα), στο επίπεδο των οργανισµών 

(ποικιλότητα ειδών, αναφέρεται στο σύνολο των ειδών ενός οικοσυστήµατος ή 

µιας περιοχής) και στο επίπεδο των οικοσυστηµάτων (οικολογική ποικιλότητα, 

σύνολο διαφορετικών οικοσυστηµάτων µιας περιοχής). 

 Η διατήρηση της βιοποικιλότητας σήµερα αποτελεί επιτακτική ανάγκη, 

διότι η απώλεια ιθαγενών ειδών έχει πολλές και σηµαντικές αρνητικές 

επιπτώσεις. Αναλυτικότερα, η επιβίωση της ανθρωπότητας εξαρτάται από το 

άµεσο και το ευρύτερο περιβάλλον και ο κάθε ο οργανισµός στο περιβάλλον 

αυτό διαδραµατίζει σηµαντικό ρόλο στην ισορροπία του, επηρεάζοντας την 

βιωσιµότητα άλλων µορφών ζωής (WRI, IUCN & UNEP, 1992).  
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1.1.3 Γενετική διάβρωση 

 

 Η γενετική διάβρωση αποτελεί τη διαδικασία κατά την οποία ένα ήδη 

περιορισµένο απόθεµα γονιδίων των απειλούµενων µε εξαφάνιση ειδών (φυτών 

ή ζώων) µειώνεται ακόµα περισσότερο, όταν τα άτοµα του πληθυσµού 

πεθαίνουν χωρίς να αναπαραχθούν µε άλλα άτοµα που απειλούνται και αυτά.  

 Αναλυτικότερα, η γενετική διάβρωση αποτελεί την απώλεια γενετικής 

ποικιλότητας και συνήθως αναφέρεται σε µείωση της ποσότητας δειγµάτων 

κάποιου είδους. Ειδικότερα, όσον αφορά στην αγροτική παραγωγή, η γενετική 

διάβρωση δεν είναι µόνο η µείωση του αριθµού των φυτών κάποιου είδους, 

αλλά κυρίως η απώλεια γενετικής ποικιλότητας στα φυτά ή η απώλεια 

διαφόρων µορφών των γονιδίων τους (Solbrig, 1991).  

 

1.2 ∆ιατήρηση του γενετικού υλικού 

 

 Tο γενετικό υλικό για να προστατευθεί, µπορεί να διατηρηθεί µε τους 

εξής τρόπους: 

� Εκτός Τόπου (Ex Situ) 

� Επί Τόπου (In Situ) 

 

 Τύπος της Επί Τόπου διατήρησης είναι και η διατήρηση στον Αγρό (On 

Farm Conservation), η οποία εφαρµόζεται κατά κόρον στην προστασία των 

παραδοσιακών ποικιλιών.  
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1.3 Η πολιτισµική διάσταση των τοπικών ποικιλιών 

 

 Η δηµιουργία των τοπικών ποικιλιών είναι συνυφασµένη µε πολλαπλούς 

τρόπους µε την ιστορία και τον πολιτισµό ενός λαού (Σκουτέρη – ∆ιδασκάλου, 

2008). Αναλυτικότερα οι τοπικές ποικιλίες αποτελούν σηµεία γευστικής µνήµης 

και ενισχύουν την πολιτισµική ταυτότητα ενός τόπου (Sutton, 2001). 

 Οι νησιώτικες και ορεινές περιοχές της Ελλάδας, λόγω του «κλειστού» 

τους οικοσυστήµατος, της µικρής έκτασης καλλιεργήσιµης γης και της αργής 

αγροτικής τους εκµηχάνησης, διατήρησαν σε µεγάλο βαθµό τις τοπικές τους 

ποικιλίες. Χαρακτηριστική περίπτωση αποτελεί η φάβα στις Κυκλάδες, η οποία 

φαίνεται να δίνει το διατροφικό της στίγµα από τον 18ο αιώνα στα νησιά των 

Κυκλάδων (Μπαλτά, 1986).  

 Οι περισσότερες τοπικές ποικιλίες που έχουν καταγραφεί έως σήµερα 

αφορούν τα δηµητριακά, την ελιά, το αµπέλι και τα όσπρια. Ακολουθούν τα 

λαχανικά, τα οπωροφόρα και τα αρωµατικά φυτά.  
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Εικόνα 1. Η σπορά της φακής Εγκλουβής της Λευκάδας  

(Πηγή: Ελεονόρα Φιώρου, 2006). 
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2. Ελληνικές παραδοσιακές ποικιλίες 

 

2.1 Άµπελος 

 

 Σύµφωνα µε το Σταυρακάκη (1994) ο µεγάλος αριθµός ποικιλιών 

αµπέλου που οφείλεται στα πολλά χρόνια καλλιέργειας, την ευρεία γεωγραφική 

εξάπλωση και την υψηλή γενετική του παραλλακτικότητα, καθιστούν δύσκολη 

την ταξινόµηση των ποικιλιών της αµπέλου.  

 Κάποιες από τις βασικότερες ελληνικές ποικιλίες αµπέλου φαίνονται στον 

παρακάτω πίνακα.  

 

Πίνακας 1. Ελληνικές ποικιλίες αµπέλου 

Όνοµα ποικιλίας Βασικά χαρακτηριστικά 

ΑΓΙΩΡΓΙΤΙΚΟ ή ΜΑΥΡΟΥ∆Ι 

ΝΕΜΕΑΣ 

 

Ερυθρή ποικιλία, η οποία 

καλλιεργείται στη Νεµέα, λόγω 

άριστης προσαρµογής. ∆ίνει κρασιά 

µε βαθύ ρουµπινί χρώµα και έντονα 

γευστικά και αρωµατικά 

χαρακτηριστικά. 

 

ΑΗ∆ΑΝΙ 

Καλλιεργείται κυρίως στις Κυκλάδες 

και υπάρχει και σε λευκό και σε 

µαύρο. Είναι πολύ παλιά ποικιλία µε 

έντονο άρωµα. 
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ΑΘΗΡΙ 
Καλλιεργείται κυρίως στις Κυκλάδες, 

στα ∆ωδεκάνησα και στην Κρήτη. 

ΑΣΠΡΟ ΚΥΠΡΟΥ 

ή ΞΥΝΙΣΤΕΡΙ 

 

Λευκή ποικιλία που καλλιεργείται σε 

ορεινές περιοχές της Πάφου και της 

Λεµεσού. 

ΑΣΥΡΤΙΚΟ 

 

Είναι από τις πιο γνωστές λευκές 

ποικιλίες της Μεσογείου και 

καλλιεργείται σε µεγάλο βαθµό στη 

Σαντορίνη. 

BEPTZAMI 

Ερυθρή ποικιλία µε πλούσιο χρώµα 

που καλλιεργείται κυρίως στη 

Λευκάδα. 

ΒΗΛΑΝΑ 

 

 

Σπουδαία λευκή ποικιλία της Κρήτης, 

η οποία δίνει κρασί ονοµασίας 

προέλευσης της περιοχής Πεζών 

Κρήτης µε αρωµατική ένταση, 

όγκο και οξύτητα. 

ΒΛΑΧΙΚΟ Ερυθρή ποικιλία της Ηπείρου. 

ΖΟΥΜΙΑΤΙΚΟ 
Λευκή ποικιλία η οποία προέρχεται 

από τη Βόρεια Ελλάδα. 

ΛΗΜΝΙΟ 

 

Ερυθρή Ποικιλία της Λήµνου, η οποία 

καλλιεργείται στη Μακεδονία και τη 

Θράκη. 

ΛΗΜΝΙΩΝΑ 
Ερυθρή ποικιλία της Θεσσαλίας, η 

οποία δίνει κρασί υψηλόβαθµο µε 
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καλό χρώµα, µέτριας οξύτητας. 

ΚΟΤΣΙΦΑΛΙ 

Ερυθρή ποικιλία της Κρήτης, η οποία 

δίνει κρασί µε ευχάριστη γεύση και 

άρωµα. 

ΚΡΑΣΑΤΟ Ερυθρή ποικιλία της Θεσσαλίας. 

ΛΑΓΟΡΘΙ Λευκή ποικιλία της Πελοποννήσου 

ΛΙΑΤΙΚΟ 

Ερυθρή ποικιλία της Κρήτης, η οποία 

δίνει κρασί µε πολλές χρωστικές και 

µεγάλο αλκοολικό βαθµό. 

ΜΑΝ∆ΗΛΑΡΙ Αιγαιοπελαγίτικη ερυθρή ποικιλία. 

ΜΑΥΡΟ ΚΥΠΡΟΥ 

Ερυθρή ποικιλία που καλλιεργείται σε 

ορεινές περιοχές της Λεµεσού και της 

Πάφου, η οποία παράγει κρασί µε 

µεγάλο αλκοολικό βαθµό, πλούσιο σε 

τανίνες και χρωστικές, αλλά φτωχό σε 

ολική οξύτητα. 

ΜΑΥΡΟ∆ΑΦΝΗ 

Πελοποννησιακή ερυθρή ποικιλία 

που καλλιεργείται στο Νοµό Αχαΐας, η 

οποία έχει ξεχωριστό άρωµα και 

προσφέρει έναν τύπο γλυκού 

κρασιού. 

ΜΑΥΡΟΥ∆Ι 

ΘΡΑΚΙΩΤΙΚΟ 

 

Ερυθρή ποικιλία που καλλιεργείται 

στη Θράκη και ξεχωρίζει για την 

ποιότητα των κρασιών. 

ΜΑΡΑΘΕΥΤΙΚΟ Ερυθρή Ποικιλία της Κύπρου µε 
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χαρακτηριστικό άρωµα. 

ΜΟΝΕΜΒΑΣΙΑ 

Λευκή ποικιλία που καλλιεργείται στις 

Κυκλάδες και παράγει κρασί 

υψηλόβαθµο, µέτριας οξύτητας. 

ΜΕΣΕΝΙΚΟΛΑ 

Ερυθρή ποικιλία της περιοχής των 

Αγράφων, η οποία δίνει 

χαρακτηριστικό ερυθρό-µαύρο κρασί 

ποιότητας. 

ΜΟΣΧΑΤΟ 

ΑΜΒΟΥΡΓΟΥ 

 

Ερυθρή ποικιλία, η οποία 

καλλιεργείται σε όλη την Ελλάδα. 

ΜΟΣΧΑΤΟ 

ΑΣΠΡΟ & 

ΑΛΕΞΑΝ∆ΡΕΙΑΣ 

 

Λευκές ποικιλίες που καλλιεργούνται 

στη Λήµνο, τη Σάµο, την Κεφαλονιά, 

τη Ρόδο, την Αχαΐα και τη Θράκη. 

ΜΟΣΧΟΜΑΥΡΟ 

Ερυθρή ποικιλία η οποία 

καλλιεργείται στη Σιάτιστα και δίνει το 

οµώνυµο γλυκό λιαστό κρασί. 

ΜΠΑΤΙΚΙ 

Λευκή ποικιλία µε προέλευση τη 

Σµύρνη, η οποία καλλιεργείται κυρίως 

στη Θεσσαλία. 

ΝΕΓΚΟΣΚΑ 
Ερυθρή ποικιλία η οποία 

καλλιεργείται στη Γουµένισσα. 

ΝΤΕΜΠΙΝΑ Λευκή ποικιλία που καλλιεργείται 
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στην περιοχή Ζίτσας της Ηπείρου. 

ΞΙΝΟΜΑΥΡΟ 

Ερυθρή µακεδονική ποικιλία, που 

δίνει κρασί πλούσιο σε άρωµα, µε 

έντονο χρώµα και υψηλή οξύτητα. 

ΡΟ∆ΙΤΗΣ 

Ποικιλία µε πολλές παραλλαγές και 

χρώµα από λευκό µέχρι ρόδινο. 

Καλλιεργείται στην Πελοπόννησο, στη 

Θεσσαλία, στη Μακεδονία και τη 

Στερεά Ελλάδα, δίνοντας κρασί µε 

ικανοποιητική οξύτητα.  

ΡΟΜΠΟΛΑ 

Λευκή ποικιλία της Κεφαλονιάς, που 

δίνει κρασί µε πλούσιο άρωµα και 

ισορροπηµένη γεύση. 

ΡΩΜΕΪΚΟ 

 

Ερυθρή ποικιλία της Κρήτης. 

ΣΑΒΒΑΤΙΑΝΟ 

 

Η µεγαλύτερη σε καλλιέργεια ελληνική 

λευκή ποικιλία, η οποία δίνει κρασί µε 

µικρή οξύτητα και χρησιµοποιείται σε 

µεγάλο βαθµό για την παραγωγή 

ρετσίνας 

ΠΑΜΙ∆Ι 

Θρακιώτικη ερυθρή ποικιλία µε λευκή 

παραλλαγή, µε µικρή στρεµµατική 

απόδοση, που δίνει κρασιά 

υψηλόβαθµα, µε µικρή οξύτητα 

ΣΤΑΥΡΩΤΟ ή 

ΑΜΠΕΛΑΚΙΩ- 

Ερυθρή ποικιλία της Θεσσαλίας. 
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ΤΙΚΟ 

 

ΣΥΚΙΩΤΗΣ 

Ερυθρή ποικιλία που καλλιεργείται 

στην περιοχή της Νέας Αγχιάλου και 

δίνει ερυθρό-µαύρο ξηρό κρασί.  

ΤΣΑΟΥΣΙ 

Λευκή ποικιλία που καλλιεργείται 

πολύ στην Κεφαλονιά, στη Μακεδονία 

και Θράκη. 

ΦΙΛΕΡΙ 

 

Πολυδύναµη γκρι ποικιλία της 

Πελοποννήσου µε έντονη 

παραλλακτικότητα µε τα ονόµατα 

Μαυροφίλερο, Ξανθοφίλερο και 

Ασπροφίλερο. 

ΦΩΚΙΑΝΟ 

Ερυθρή ποικιλία, η οποία 

καλλιεργείται στα ∆ωδεκάνησα, τις 

Κυκλάδες, τη Θράκη, τη Μακεδονία, 

και την Πελοπόννησο. 

(Καρακώστα, 2005).  
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Εικόνα 2. Επάνω αριστερά η ποικιλία Μανδηλαριά, επάνω αριστερά η ποικιλία 

Μπατίκι, κάτω αριστερά ο Ροδίτης και κάτω δεξιά το Λαγόρθι.  

 

2.2 Σιτηρά 

 

 Οι τοπικές ποικιλίες στην Ελλάδα συναντώνται πολύ συχνά και στα 

σιτηρά και ιδιαίτερα στο σιτάρι µε ποικιλίες όπως µαυραγάνι, ασπρούδι, 

ζουλίτσα, τριµίνι κ.α. Οι συνηθέστερες ελληνικές ποικιλίες σιτηρών είναι οι εξής 

(Βασιλείου, 1950): 

 
Τriticum monococcum 

� καπλουτζάς, η οποία έχει µεγάλη αντοχή στο κρύο, αλλά είναι αρκετά 

όψιµος. Σπέρνεται φθινόπωρο ή άνοιξη.  

Τriticum durum 

� Λήµνος, η οποία έχει µεγάλη αντοχή στο κρύο και την κόκκινη σκωρίαση 
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� Μαυραγάνι, το οποίο έχει άσπρο στάχυ και µαύρα άγανα, το οποίο 

αντέχει στην ξέρα και τη σκωρίαση 

� Ερέτρεια 

� Κοντούζι 

� Μονολόγι, η οποία αντέχει στη ξέρα και τα φτωχά εδάφη.  

� Ντεβές, το οποίο δεν αντέχει στην υγρασία, το κρύο και τις σκωριάσεις. 

Επίσης πλαγιάζει εύκολα και υποφέρει από το λίβα  

� Ρουσσιάς, η οποία παρουσιάζει αντοχή στο κρύο και την ξηρασία 

� Τριµήνι 

� Αρναούτι 

� Τούνους 

� Καµπούρα 

Τriticum turgidum 

� Ασπρόσταρο, το οποίο αντέχει στο κρύο 

� Ραψάνι, µε στάχυ κόκκινο και µαύρα άγανα, µε µεγάλη αντοχή στο κρύο 

και τις σκωριάσεις.  

� Μαυροθέρης, το οποίο έχει κόκκινο στάχυ µε άγανα µαύρα  

  

 

Εικόνα 3. Το µαυραγάνι 
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 Αναλυτικότερα για το σκληρό σιτάρι, στην Περιφέρεια Βόλου συναντάται 

το µαυραγάνι, το αρναούτι, ο ντεβές, η καµπούρα και η ραψάνι, ενώ η 

Περιφέρεια Μεσολογγίου δίνει το διµήνι. Στην Περιφέρεια Αχαΐας και Ήλιδος 

συναντάται ο γκρινιάς και το µονολόγι, ενώ στης Θεσσαλονίκης το ασπρόσιτο, ο 

βοιωτικός, το τσιγγανιώτικο, το µαυραγάνι και το κεντράδι. Γειτονικά, στην 

Περιφέρεια Κατερίνης συναντάται το κοκκινοσίταρο και στων Σερρών το 

ασπρόσταχο. Επιπρόσθετα στην Περιφέρεια Ορεστιάδας συναντάται το Σαρή 

Μπασιάκ και Ακ Μπασιάκ, ενώ στη Χίο το φραγκοσίταρο και το µαυροθέρη.  

 Όσον αφορά στους ηµίσκληρους σίτους, στην Περιφέρεια Θεσσαλονίκης 

είναι η Καµπέρα και στην Περιφέρεια Εδέσσης το ασπρόσταρο. Συναντάται 

επίσης στην Περιφέρεια Χανίων το λαπρόσιτο και το σιδηρόσταρο.  

 Τέλος, σχετικά µε τους µαλακούς σίτους, στην Περιφέρεια Μεσολογγίου 

συναντάται ο γκρινιάς, της Κοµοτηνής ο κηζηλτσές και της Κοζάνης ο 

κουτρουλιάς και η κατράνιτσα (Πανόπουλος & Μεγαλοοικονόµου, 1928).  

 

 

Εικόνα 4. Ποικιλία σιταριού Καλπουτζάς 
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2.3 Ελιά 

 

 Από το Θεόφραστο, τον Αριστοτέλη και άλλους αρχαίους Έλληνες, 

αναφέρονται κάποιες ελληνικές ποικιλίες, οι οποίες είναι η Φαύλιος (λευκός και 

µικρού µεγέθους καρπός), Καλλιστέφανος (αποτελεί την αγριοελιά, µε την οποία 

έφτιαχναν τα στεφάνια), η Στεµφυλίτης (µελανούς καρπούς), η Ραφανίς (ο 

καρπός της έµοιαζε µε ρεπάνι), η Γογγυλίς (οι καρπόί της έµοιαζαν µε 

χουρµάδες) και Ισχυάς (ο καρπός είχε σχήµα νεφρού) (Σηµαντηράκης & 

Λυκούδη, 2001).  

 Σήµερα στον κόσµο υπάρχει ένα µεγάλο εύρος ποικιλιών ελιών ανά τον 

κόσµο, που υπολογίζονται περίπου στις 600. Κάποιες από τις ελληνικές 

ποικιλίες που καλλιεργούνται µέχρι σήµερα είναι οι εξής: 

Κορωνέικη: ορθόκλαδο δέντρο, ύψους 8-10 µέτρων, µε καρπούς µικρού 

µεγέθους. Η πιο γνωστή ελληνική ποικιλία ελιάς. Χρειάζεται ελάχιστη φροντίδα 

και δίνει την καλύτερη ποιότητα λαδιού.  

Τσουνάτη: ο κορµός του δέντρου είναι µεγάλος και χοντρός και οι καρποί 

µέτριοι σε βάρος που καταλήγουν σε θηλή. Το λάδι της είναι εξαιρετικής 

ποιότητας µε ιδιαίτερα χαµηλή οξύτητα.  

Χαλκιδικής: αποτελεί µια από τις πιο διαδεδοµένες ποικιλίες της Ελλάδος, της 

οποίας ο καρπός µπορεί να υπερβεί τα 10gr και έχει κιτρινοπράσινο χρώµα.  

Καλαµών: αντέχει σε µεγάλο εύρος θερµοκρασιών και δίνει εξαιρετικούς 

καρπούς.  

 Άλλες ποικιλίες είναι η Αµφίσσης, η Κουτσουρελιά, η Θρουµπολιά, η 

Αµυγδαλολιά, η Κοθρέικη και η Ματολιά (Σφακιωτάκης, 1996).  
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Εικόνα 5. Ελληνικές ποικιλίες ελιάς (επάνω αριστερά Χαλκιδικής, επάνω δεξιά 

Τσουνάτη, κάτω αριστερά Καλαµών και κάτω δεξιά Αµφίσσης).  

 

2.4 Όσπρια 

 

 Σήµερα, στον Εθνικό Κατάλογο Ποικιλιών, υπάρχουν περίπου 25 

ποικιλίες οσπρίων, οι οποίες είναι άριστα προσαρµοσµένες στις συνθήκες του 

ελληνικού χώρου και διατίθενται ή θα διατεθούν στην ελληνική αγορά. Κάποιες 

από τις ποικιλίες αυτές αναλύονται παρακάτω και είναι οι εξής (Βλαχοστέργιος, 

2012): 

ΦΑΚΗ (Lens culinaris Medik.), η οποία στην Ελλάδα καλλιεργείται 

παραδοσιακά εδώ και αιώνες και όντας ξηρική καλλιέργεια προσαρµόζεται 

εύκολα σε πολλά µικροκλίµατα.  

• Ποικιλία ∆ήµητρα: λεπτόσπερµη ποικιλία που προήλθε από τη 

διασταύρωση «Πελασγία» και «Θεσσαλία». Το χρώµα των σπόρων είναι 

ανοιχτό πράσινο ή υπόξανθο και ως φυτό αντέχει στις χαµηλές 
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θερµοκρασίες. Η στρεµµατική της απόδοση είναι 150 µε 200 κιλά 

περίπου και έχει ευχάριστα γευστικά χαρακτηριστικά. 

 

 

Εικόνα 6. Ποικιλία φακής ∆ήµητρα.  

 

• Ποικιλία Σάµος: Λεπτόσπερµη ποικιλία που προήλθε από τη 

διασταύρωση των ποικιλιών «Θεσσαλία» και «Μ-11071». Το χρώµα του 

σπόρου και σε αυτήν την ποικιλία είναι ανοιχτό πράσινο ή υπόξανθο και 

τα φυτά έχουν το θεµιτό χαρακτηριστικό του να µην πλαγιάζουν και έτσι 

να συγκοµίζονται εύκολα µηχανικά. Η στεµµατική της απόδοση είναι 180 

µε 220 κιλά σε ξηρικά χωράφια και οι εµπορικές και γευσικές της 

ιδιότητες πολύ καλές.       
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Εικόνα 7. Ποικιλία φακής Σάµος.  

 

• Ποικιλία Ικαρία: αποτελεί µια πλατύσπερµη ποικιλία µε χρώµα σπόρου 

ανοικτό πράσινο ή υπόξανθο. Είναι µια ποικιλία που αντέχει στις χαµηλές 

θερµοκρασίες και στον περονόσπορο και έχει στρεµµατική απόδοση 

140-180 κιλά.  

 

 

Εικόνα 8. Ποικιλία φακής Ικαρία 
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ΡΕΒΙΘΙ (Cicer arietinum L.), το οποίο καλλιεργείται στην Ελλάδα από 

αρχαιοτάτων χρόνων και αποτελεί µια καλλιέργεια µε προοπτική στην Ελλάδα 

του σήµερα. Αποτελεί µια ιδιαίτερα ανθεκτική καλλιέργεια στην ξηρασία.  

• Θήβα: αποτελεί µια µεγαλόσπερµη ποικιλία µε µεγάλο στρόγγυλο καρµό, 

ανοιχτού κίτρινου χρώµατος µε αυλακωτή επιφάνεια. Αντέχει πολύ στην 

ξηρασία και µέτρια στις χαµηλές θερµοκρασίες. Η στρεµµατική του 

απόδοση είναι περίπου 150-200 κιλά σε ξηρικά χωράφια και άνω των 

300 κιλών σε αρδευόµενα χωράφια. Η ποικιλία αυτή έχει άριστη 

βραστικότητα και πολύ καλή γεύση.  

 

 

Εικόνα 9. Ποικιλία ρεβιθιού Θήβα 

 

• Ποικιλία Γαύδος: έχει µεγάλο στρόγγυλο καρπό, που έχει χρώµα όπως 

φαίνεται και στην παρακάτω εικόνα κίτρινο-καφέ. Το φυτό έχει καλή 

προσαρµοστικότητα σε φτωχά εδάφη και στην ξηρασία και η µέση 

στρεµµατική απόδοση της ποικιλίας αυτής είναι 150-200 κιλά. Εάν 

αρδεύεται όµως µπορεί να ξεπεράσει και τα 300 κιλά.  
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Εικόνα 10. Ποικιλία ρεβιθιού Γαύδος 

 

• Ποικιλία Αµοργός: αποτελεί µια µεσόσπερµη ποικιλία, µε στρόγγυλο 

καρπό κίτρινου έως κίτρινου – καφέ χρώµατος, µε αυλακωτή επιφάνεια. 

Αντέχει πολύ στις χαµηλές θερµοκρασίες, στην ξηρασία και σε φτωχά 

εδάφη. Η µέση στρεµµατική της απόδοση είναι 160-220 κιλά σε ξηρικά 

χωράφια και 350 κιλά σε αρδευόµενα. Η γεύση της είναι πολύ καλή και 

έχει άριστη βραστικότητα.  

 

 

Εικόνα 11. Ποικιλία ρεβιθιού Αµοργός  
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ΦΑΣΟΛΙ ΚΟΙΝΟ (Phaseolus vulgaris L.), το οποίο αποτελεί το πιο διαδεδοµένο 

όσπριο στην Ελλάδα και είναι µια αρδευόµενη καλλιέργεια.  

 

• Πυργετός: αποτελεί µια µετριόσπερµη ποικιλία που προέκυψε από τη 

διασταύρωση της ποικιλίας «Καρούµπα» Λαµίας µε την αµερικάνικη 

Harvester. Οι σπόροι είναι λευκού χρώµατος, επιµήκεις και µε µε λευκό 

οφθαλµικό δακτύλιο. Είναι ευαίσθητη ποικιλία στο ψύχος και η 

στρεµµατική της απόδοση είναι 240-300 κιλά περίπου (αν και σε ιδανικές 

συνθήκες µπορεί να φτάσει και τα 400 κιλά ανά στρέµµα). Έχει πολύ 

καλή γεύση και βραστικότητα.  

 

 

Εικόνα 12. Ποικιλία Πυργετός 

 

• Ποικιλία Αριδαία: µικρόσπερµη ποικιλία που προέκυψε µε επιλογή εντός 

του τοπικού πληθυσµού από την Αριδαία Πέλλας. ∆εν έχει ανάγκη 

υποστήλωσης και οι σπόροι είναι λευκού χρώµατος, επιµήκεις-

ελλειπτικοί, µε λευκό οφθαλµικό δακτύλιο. Είναι ευαίσθητη στο όψιµο 

ψύχος της άνοιξης και η µέση στρεµµατική της απόδοση είναι 220-300 

κιλά (σε ιδανικές συνθήκες µπορεί να φτάσει και τα 400 κιλά ανά 

στρέµµα). Έχει πολύ καλή βραστικότητα και γεύση.  
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Εικόνα 13. Ποικιλία φασολιού Αριδαία 

 

• Ποικιλία Σεµέλη: είναι µετριόσπερµη και προέκυψε µέσω επιλογής του 

τοπικού πληθυσµού της Ορεστιάδας. Έχει λευκούς σπόρους, επιµήκεις-

νεφροειδείς, µε λευκό οµφαλικό δακτύλιο. Η στρεµµατική απόδοση είναι 

µερίπου 240-300 κιλά ενώ σε ιδανικές συνθήκες φτάνει και τα 400 κιλά 

ανά στρέµµα. Έχει πολύ καλή βραστικότητα και εξαιρετική γεύση.  

 

 

Εικόνα 14. Ποικιλία φασολιού Σεµέλη 

 



32 

 

• Ποικιλία Ηρώ: αποτελεί µια µετριόσπερµη ποικιλία, από την επιλογή του 

τοπικού πληθυσµού «Φασόλια Σειράς» Άρτας. Έχει σπόρους λευκού 

χρώµατος, επιµήκεις µε λευκό οµφαλικό δακτύλιο. Η στρεµµατική της 

απόδοση είναι 250-300 κιλά, αλλά σε ευνοϊκές συνθήκες µπορεί να 

αποδώσει έως και 400 κιλά/στρ. Έχει καλή βραστικότητα και γευστικά 

χαρακτηριστικά. 

 

 

Εικόνα 15. Ποικιλία φασολιού Ηρώ 

 

ΦΑΣΟΛΙΑ ΓΙΓΑΝΤΕΣ & ΕΛΕΦΑΝΤΕΣ (Phaseolus coccineous L.), τα οποία 

καλλιεργούνται ως ξερά φασόλια, σε πολλές περιοχές της Ελλάδας και κυρίως 

της ∆υτικής Μακεδονίας. Τα φασόλια γίγαντες είναι σταυρογονιµοποιούµενα και 

προτιµούν πιο δροσερά µέρη σε σχέση µε τα κοινά φασόλια.  

 

• Ορεστιάδα: ∆ηµιουργήθηκε από το ΙΚΦ & Β και την εταιρίας “Αγροτική 

Καστοριάς ΑΕ” στο πλαίσιο του ερευνητικού έργου “Επαναφορά της 

γενετικής καθαρότητας και βελτίωση των ντόπιων πληθυσµών φασολιών 

γιγάντων και ελεφάντων περιοχής Καστοριάς”.Οι σπόροι έχουν λευκό 

χρώµα και σχήµα νεφροειδές. Η µέση απόδοση της ποικιλίας είναι 400-

450 κιλά ανά στρέµµα. Έχει πολύ καλή βραστικότητα και γεύση.  
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Εικόνα 16. Ποικιλία φασολιού γίγαντα Ορεστιάδα 

 

• Ποικιλία Κέλετρο: ∆ηµιουργήθηκε από το ΙΚΦ & Β και την εταιρίας 

“Αγροτική Καστοριάς ΑΕ” στο πλαίσιο του ερευνητικού έργου 

“Επαναφορά της γενετικής καθαρότητας και βελτίωση των ντόπιων 

πληθυσµών φασολιών γιγάντων και ελεφάντων περιοχής Καστοριάς”. Οι 

σπόροι της ποικιλίας είναι λευκού χρώµατος και η µέση στρεµµατική 

απόδοση είναι 400-450 κιλά. Έχει πολύ καλή βραστικότητα και γεύση.  

 

 

 

Εικόνα 17. Ποικιλία φασολιού γίγαντα Κέλετρο 
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ΒΡΩΣΙΜΟ ΚΟΥΚΙ (Vicia faba L.) 

• Ποικιλία Καστελόρυζο, η οποία αποτελεί δηµιουργία του ΙΚΦ & Β από 

επιλογή σε τοπικό πληθυσµό της περιοχής των Χανίων. Οι σπόροι έχουν 

χρώµα ανοιχτό πράσινο – καφέ. Η ποικιλία αυτή αντέχει στην ξηρασία 

και στα φτωχά εδάφη. Η µέση στρεµµατική απόδοση είναι 160-200 κιλά 

και γεύση της πολύ καλή.  

 

 

Εικόνα 18. Ποικιλία κουκιού Καστελόρυζο. 

 

ΛΑΘΟΥΡΙ - ΦΑΒΑ (Lathyrous sativus L.) 

• Ίµια, η οποία αποτελεί δηµιουργία του ΙΚΦ & Β από επιλογή σε τοπικό 

πληθυσµό της περιοχής Κουτρουλιανά Κρήτης.Οι σπόροι είναι 

γωνιώδεις, τριγωνικοί ή τετραγωνικοί, χρώµατος ανοιχτού µπεζ µε 

στίγµατα. Αντέχει στην ξηρασία αλλά και στο ψύχος και τις ασθένειες. Η 

µέση στρεµµατική απόδοση είναι 150-200 κιλά. Τέλος, έχει εξαιρετική 

βραστικότητα, χυλώνει εύκολα και εµφανίζει ιδιαίτερα γευστικά 

χαρακτηριστικά. 
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Εικόνα 19. Ποικιλία φάβας – λαθουριού Ίµια 

 

 Πέρα από τις παραπάνω ελληνικές ποικιλίες, ιδιαίτερη αναφορά αξίζει να 

γίνει στις εξής τοπικές ποικιλίες οσπρίων, οι οποίες έχουν αξιοποιηθεί και 

εµπορικά: 

• Φακή Εγκλουβής: η Εγκλουβή είναι ένα ορεινό χωριό της Λευκάδας, στο 

οποίο καλλιεργούνταν παραδοσιακά η φακή. Η φακή αυτή έχει στενό 

σχήµα, κιτρινοπράσινο χρώµα και αποτελεί ένα ξηρικό προϊόν 

(Κοντοµίχης, 1985). ∆είγµα από τη φακή αυτή υπάρχει στον ΟΗΕ, αλλά 

ICARPEA (∆ιεθνές Κέντρο Έρευνας για Ξηρές Περιοχές στη Συρία), µε 

τον κωδικό ILL 293. Επιπρόσθετα η φακή Εγκλουβής αποτελεί Προϊόν µε 

Ονοµασία Προέλευσης (Π.Ο.Π) (Βλάχου, 2010).  
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Εικόνα 20. Φακή Εγκλουβής Λευκάδας 

 

• Ρεβίθια Λισβορίου: τα ρεβίθια αυτά παράγονται στο οµώνυµο χωριό της 

Μυτιλήνης που βρίσκεται στον κόλπο Καλλονής, µε µέση στρεµµατική 

απόδοση 160-180 κιλά. Χαρακτηριστικά αναφέρεται ότι το έτος 2013 η 

παραγωγή δεν ξεπέρασε τους 25 τόνους, ενώ φέτος έφτασε τους 48.  

• Φάβα Σαντορίνης: η φάβα Σαντορίνης αποτελεί µια ιδιαίτερα ξακουστή 

ελληνική τοπική ποικιλία. Η περιοχή που παράγεται είναι τα νησιά Θήρα, 

Θηρασιά, Παλαιά και Νέα Καµένη, Άσπρο, Χριστιανή και Ασκανιά των 

Κυκλάδων. Όλα τα παραπάνω νησιά έχουν ηφαιστειογενές έδαφος και 

πολύ ιδιαίτερο µικροκλίµα. Η παραγωγή της φάβας Σαντορίνης ξεκινά 

από την καλλιέργεια του φυτού Lathyrus clemenum L και ακολουθεί η 

επεξεργασία του προϊόντος (Νικολακοπούλου κ.α., 1989). Μετά τη 

συγκοµιδή ο καρπός σκιάζεται σε δροσερό αποθηκευτικό χώρο, όπου 

και φυλάσσεται µέχρι το επόµενο έτος. Για την καλύτερη προστασία του 

καρπού οι παραγωγοί της Σαντορίνης σκεπάζουν τα βαρέλια µε 

επίστρωση Θηραϊκή γης. Η φάβα Σαντορίνης αποτελείται από τεµάχια 

κοτυληδόνων των σπόρων, υποκίτρινου χρώµατος, µε διάµετρο περίπου 

δύο χιλιοστών και µέγιστη υγρασία 13% (Καφούρος & Βαχαµίδης, 2010). 
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Εικόνα 21. Φάβα Σαντορίνης 

 

2.5 Κηπευτικά 

 

 Σύµφωνα µε έρευνα του ΕΘΙΑΓΕ κάποιες από τις περισσότερο 

καλλιεργούµενες ποικιλίες κηπευτικών είναι οι εξής (Τσιβελίκας & Μπλέτσος, 

2009): 

• Μελιτζάνα “Λαγκαδά”: η ποικιλία αυτή έχει καρπούς επιµήκεις 

κυλινδρικούς, µελανόµαυρου χρώµατος. Οι γευστικές της ιδιότητες είναι 

πολύ καλές και η παραγωγή της ικανοποιητική.  

• Μελιτζάνα “Τσακώνικη”: αποτελεί µια παραγωγική ποικιλία, µε επιµήκη 

καρπό, κυλινδρικό ιώδη µε λευκές λωρίδες. Η ποικιλία αυτή έχει καλή 

προσαρµοστικότητα και καλλιεργείται σε όλη την Ελλάδα.  

• Μπάµια “Πυλαίας”: η ποικιλία αυτή είναι εύρωστη και πολύ παραγωγική, 

µε καρπούς µικρούς και πυραµιδοειδείς που φηµίζονται για την υψηλή 

τους ποιότητα. 
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• Λάχανο Κιλκίς: η ποικιλία αυτή αντέχει στις µυκητολογικές ασθένειες και 

τους χειµερινούς παγετούς, είναι παραγωγική και έχει εξαιρετικά γευστικά 

χαρακτηριστικά.  

• Πεπόνι Θρακιώτικο: η ποικιλία αυτή είναι παραγωγική και έχει µεγάλους 

καρπούς, σφαιρικούς και µυτερούς προς τον ποδίσκο, κίτρινου 

χρώµατος µε πράσινες κηλίδες και ρυτιδωµένη επιφάνεια.  

•  Πεπόνι Αργίτικο: η ποικιλία αυτό είναι παραγωγική και προσαρµόζεται 

σε µεγάλο εύρος κλίµατος. Ο καρπός της είναι ωοειδούς σχήµατος και η 

σάρκα του πορτοκαλί χρώµατος µε ιδιαίτερα γλυκιά γεύση.  

• Πιπεριά Φλωρίνης: η ποικιλία αυτή έχει κόκκινους καρπούς µε χοντρή και 

γλυκιά σάρκα.  

• Πιπεριά καυτερή Ιεράπετρας: αποτελεί µια πρώιµη ποικιλία µε 

κιτρινοπράσινους καρπούς, βάρους 20-30 g.  
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Εικόνα 22. Τοπικές ποικιλίες Κηπευτικών (επάνω αριστερά πεπόνι Αργείτικο, 

επάνω δεξιά µπάµια Πυλαίας, κάτω αριστερά πιπεριά Φλωρίνης και κάτω 

αριστερά µελιτζάνα Τσακώνικη).  

 

 Τέλος, ξεχωριστή αναφορά αξίζει να γίνει στο ξακουστό «Τοµατάκι 

Σαντορίνης», το οποίο αποτελεί χαρακτηριστικό παράδειγµα ενός τοπικού 

προϊόντος µε αειφορική αξιοποίηση µοναδικών φυσικών πόρων.  

 Η πρώτη επίσηµη µαρτυρία για την παρουσία της τοµάτας αυτής στη 

Σαντορίνη ξεκινά το 1875 και αναφέρεται ότι ήρθε από την Αίγυπτο. Η 

συστηµατική της καλλιέργεια ξεκινά το 1920 και από τότε επεκτείνεται σταδιακά 

µέχρι να φτάσει στην σηµερινή της παραγωγή στη Σαντορίνη. Αρχικά η 
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παραγωγή τοµατοπελτέ γινόταν στα σπίτια, µετά όµως δηµιουργήθηκε το 

εργοστάσιο του Συνεταιρισµού για το τοµατάκι Σαντορίνης, όπου και γίνεται η 

επεξεργασία µέχρι και σήµερα.   

 Το τοµατάκι Σαντορίνης είναι ο καρπός του φυτού Lycopersicon 

esculentum Mill., το οποίο ανήκει στην οικογένεια Solanaceae. Όπως φαίνεται 

και στην Εικόνα 21 το τοµατάκι Σαντορίνης έχει σχήµα σφαιρικό πεπλατυσµένο 

και βάρος από 15 g έως 27 g. Επιπρόσθετα, ο καρπός έχει έντονη πτύχωση, η 

οποία είναι πιο έντονη στους καρπούς που βρίσκονται κοντά στη βάση του 

φυτού. Το χρώµα του είναι βαθύ κόκκινο και τα οργανοληπτικά του 

χαρακτηριστικά είναι εξαιρετικά. Αναλυτικότερα έχει υψηλή περιεκτικότητα σε 

βιταµίνη C και υψηλή οξύτητα (Εφηµερίδα της Ευρωπαϊκής Ένωσης, 2013).  

 

 

 

Εικόνα 23. Τοµατάκι Σαντορίνης 
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 Παράγεται στα νησιά Θήρα, Θηρασιά, Παλιά και Νέα Καµένη, Άσπρο, 

Χριστιανή και Ασκανία και τα κύρια ποιοτικά του χαρακτηριστικά που το 

συνδέουν µε τις περιοχές αυτές είναι τα εξής (Εφηµερίδα της Ευρωπαϊκής 

Ένωσης, 2013): 

• Το ιδιόµορφο γενετικό υλικό, ως αποτέλεσµα και των ιδιαίτερων 

συνθηκών της περιοχής καλλιέργειας και του τρόπου συλλογής – 

επιλογής σπόρου. 

• Τα οργανοληπτικά χαρακτηριστικά του προϊόντος (αυξηµένο επίπεδο 

σακχάρων και ολικών διαλυτών στερεών).  

• Η φήµη και η ιστορία του, η οποία ξεκινά ως πιστοποιηµένη µαρτυρία 

από τα τέλη του 19ου . 
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3. Νοµοθετικό πλαίσιο 

 

3.1 Το διεθνές θεσµικό πλαίσιο 

 

 Το 1988 ήταν η πρώτη χρονιά που τέθηκε το θέµα µιας διεθνούς 

στρατηγικής για τη βιοποικιλότητα. Το 1992 στη διάσκεψη των Ηνωµένων 

Εθνών για το Περιβάλλον και την Ανάπτυξη, τέθηκε για υπογραφή η «σύµβαση 

για τη βιοποικιλότητα», οποία και υπογράφηκε από 168 χώρες έως τον Ιούνιο 

του 1993. Η σύµβαση αυτή επιδίωκε την πρόβλεψη και πρόληψη των αιτιών της 

µείωσης της βιοποικιλότητας και την αντιµετώπισή τους, µέσω εκπόνησης 

προγραµµάτων εκπαίδευσης, ενθάρρυνσης της έρευνας και προαγωγής της 

συνεργασίας για την ανάπτυξη µεθόδων διατήρησης των βιολογικών πόρων 

(United Nations, 1992).  

 Μία δεκαετία αργότερα, στη Παγκόσµια ∆ιάσκεψη για την Αειφόρο 

Ανάπτυξη, στο Γιοχάνεσµπουργκ, 190 κράτη δεσµευτήκαν για την αναστροφή 

της πορείας εξαφάνισης των ειδών.  

 Στη δέκατη διάσκεψη για τη Σύµβαση για τη Βιολογική Ποικιλότητα, η 

οποία έλαβε χώρα στην Ιαπωνία το 2010, έγινε η πρώτη ίσως πραγµατική 

προσπάθεια για την υλοποίηση της Σύµβασης, µε στόχο την αντιµετώπιση των 

αιτιών µείωσης ή απώλειας της βιοποικιλότητας, τον περιορισµό των πιέσεων 

για τη βιοποικιλότητα, τη διασφάλιση της ποικιλοµορφίας των οικοσυστηµάτων 

και την ενίσχυση του συµµετοχικού σχεδιασµού για την ορθή διαχείριση. Επίσης 

κατά τη διάσκεψη αυτή, εγκρίθηκε οµόφωνα το παγκόσµιο στρατηγικό σχέδιο 

για τη βιοποικιλότητα 2011-2020, κάτι που διευρύνει το πλαίσιο της Σύµβασης 

για τη Βιολογική Ποικιλότητα και στοχεύει στη διατήρηση της βιοποικιλότητας 

στα κράτη που διαθέτουν γενετικούς πόρους (UNEP, 2010).  

 Πέρα από τα παραπάνω υπάρχουν και κάποιες ακόµα σχετικές µε το 

θέµα της βιοποικιλότητας και της διατήρησης του περιβάλλοντος συµβάσεις, 

σηµαντικότερες από τις οποίες είναι οι εξής (Frederich University, 2012): 
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� Σύµβαση για το ∆ιεθνές Εµπόριο Απειλούµενων Ειδών Χλωρίδας και 

Πανίδας (CITES) 

� Σύµβαση για τη ∆ιατήρηση των Μεταναστευτικών Ειδών (Σύµβαση της 

Βόννης) 

� ∆ιεθνής Συνθήκη σχετικά µε τους Φυτογενετικούς Πόρους για τη 

∆ιατροφή και τη Γεωργία 

� Σύµβαση για τους Υγροβιότοπους ∆ιεθνούς Σηµασίας (Σύµβαση 

Ramsar) 

� Σύµβαση για την Παγκόσµια Κληρονοµιά 

� Σύµβαση για τη ∆ιατήρηση της Ευρωπαϊκής Άγριας Ζωής και των 

Φυσικών Οικοτόπων (Σύµβαση της Βέρνης) 

 

 Πιο συγκεκριµένα σχετικά µε τις Ευρωπαϊκές Οδηγίες σχετικά µε τη 

διατήρηση της βιοποικιλότητας οι σηµαντικότερες είναι οι εξής (Frederich 

University, 2012): 

� Οδηγία 92/43/ΕΟΚ  

� Οδηγία 2008/62/ΕΚ 

� Οδηγία 2009/145/ΕΚ 

 

 3.2 To θεσµικό πλαίσιο στην Ελλάδα 

 

 Το θεσµικό πλαίσιο για το πολλαπλασιαστικό υλικό στην Ελλάδα 

περιλαµβάνει τα εξής (Μίχος, 2011): 
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� Προεδρικό διάταγµα 80/90 για την «Προστασία του φυτογενετικού 

υλικού της χώρας» 

� Νόµος 1564/85, άρθρο 14 για την «Οργάνωση της παραγωγής και 

εµπορίας πολλαπλασιαστικού υλικού φυτικών ειδών» 

� Μέτρο 3,8 του Άξονα 3 «Γεωργοπεριβαλλοντικά µέτρα» µε 

τέσσερεις υπουργικές αποφάσεις.  

� Οδηγία 2008/62ΕΚ για θέµατα τοπικών ποικιλιών φυτών µεγάλης 

καλλιέργειας και πατάτας µε την ΚΥΑ 324975/11378/16-9-2009. 

� Οδηγία 2009/145ΕΚ για θέµατα κηπευτικών µε την ΚΥΑ 

134599/21-1-2011.  

� Οδηγία 2010/60/ΕΚ για θέµατα παραγωγής και εµπορίας 

µιγµάτων κτηνοτροφικών φυτών, σε σχέση µε την προστασία 

συγκεκριµένων περιοχών.  

� NOMOΣ ΥΠ’ ΑΡΙΘ. 3937 / 2011 «∆ιατήρηση της βιοποικιλότητας 

και άλλες διατάξεις» (Παράρτηµα).  

 

 Αναλυτικότερα, στην Ελλάδα τέθηκε σε ισχύ σχετικά πρόσφατα, ο Νόµος 

3937/2011 - ΦΕΚ Α 60 / 31.03.2011 «∆ιατήρηση της βιοποικιλότητας και άλλες 

διατάξεις», ο οποίος στοχεύει στην αειφόρο διαχείριση και αποτελεσµατική 

προστασία της βιοποικιλότητας και θέτει συγκεκριµένους στόχους για την 

προστασία της βιοποικιλότητας των ειδών και των οικοσυστηµάτων.  

 Τέλος, στη σύµβαση για τη Βιολογική Ποικιλότητα των Ηνωµένων Εθνών 

(στην Ελλάδα Ν2204/1994), προβλέπεται για τη χώρα µας η υποχρέωση 

έκδοσης Εθνικής Στρατηγικής για τη Βιοποικιλότητα , καθώς και Σχέδιο ∆ράσης.  
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 3.3 Σχετικοί φορείς  

 

 Η Τράπεζα Γενετικού Υλικού της Ελλάδας ιδρύθηκε το 1981 και ανήκε 

στη ∆ιεύθυνση Έρευνας του Υπουργείου Γεωργίας, µέχρι και το 1992 που 

ανήκει έως και σήµερα στο Εθνικό Ίδρυµα Αγροτικής Έρευνας (ΕΘ.Ι.ΑΓ.Ε.). ο 

βασικός σκοπός της Τράπεζας Γενετικού Υλικού είναι η έγκαιρη συλλογή και 

προστασία των των φυτογενετικών πόρων της χώρας µας. Για την επίτευξη του 

σκοπού αυτού, από το 1981 έως και σήµερα έχουν γίνει πολλές εξερευνητικές 

αποστολές στα περισσότερα µέρη της Ελλάδας, για την επισήµανση και 

συλλογή απειλούµενου γενετικού υλικού, αλλά και την εκτίµηση του βαθµού 

γενετικής διάβρωσης. Σήµερα, η Τράπεζα διατηρεί εκτός τόπου 10.500 ντόπιες 

ελληνικές ποικιλίες και άγρια συγγενικά είδη (µε µορφή σπόρων σε ψυγεία 

µακράς διατήρησης αλλά ενός αµπελώνα 300 ποικιλιών). Επιπρόσθετα, η 

Τράπεζα Γενετικού Υλικού µελετά και τα χαρακτηριστικά των διατηρούµενων 

αυτών ποικιλιών µε σκοπό την αξιοποίηση τους στη γενετική διάβρωση, η 

οποία ολοένα και εντείνεται (Σαµαράς & Ματθαίου, 2006).  

 Πέρα από την Τράπεζα Γενετικού Υλικού, άλλοι σχετικοί φορείς είναι οι 

εξής: 

� Ινστιτούτο φυλλοβόλων δέντρων 

� Κέντρο Γεωργικής Έρευνας Βορείου Ελλάδας & Ινστιτούτο Σιτηρών 

� Σταθµός Γεωργικής Έρευνας Βαρδατών Φθιώτιδας 

� Ινστιτούτο ελαίας & οπωροκηπευτικών Καλαµάτας 

� Ινστιτούτο Αµπέλου Αθηνών 

� Ινστιτούτο Αµπέλου, Λαχανοκοµίας & Ανθοκοµίας Ηρακλείου 

 

 Πέρα από τους παραπάνω φορείς υπάρχουν και κάποιες Μη 

Κυβερνητικές Οργανώσεις που ασχολούνται µε τη διατήρηση της 

βιοποικιλίτητας και των τοπικών ποικιλιών, σηµαντικότερες από τις οποίες είναι: 
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� Το Πελίτι 

� Το Αρχιπέλαγος 

� Ο Αιγίλοπας 

 

3.4 Εµπορία των τοπικών ποικιλιών και Προϊόντα Π.Ο.Π και 

Π.Γ.Ε. 

 

 Αρχικά θα πρέπει κανείς να αναφερθεί στη σηµασία των εννοιών Π.Ο.Π 

και Π.Γ.Ε.  

Προϊόν Ονοµασίας Προέλευσης (Π.Ο.Π): το όνοµα ενός τόπου που 

χρησιµοποιείται για την περιγραφή ενός γεωργικού προϊόντος ή ενός τροφίµου 

που κατάγεται από τον τόπο αυτό και έχει ποιότητα που οφείλεται ουσιαστικά ή 

αποκλειστικά στο ιδιαίτερο γεωγραφικό αυτό περιβάλλον. Η παραγωγή, η 

µεταποίηση και η επεξεργασία του γεωργικού αυτού προϊόντος ή τροφίµου 

πραγµατοποιούνται στην οριοθετηµένη αυτή γεωγραφική περιοχή (Agrocert, 

2014).  

Προϊόν Γεωγραφική Ένδειξης (Π.Γ.Ε): το όνοµα ενός συγκεκριµένου τόπου 

που χρησιµοποιείται για την περιγραφή ενός γεωργικού προϊόντος ή ενός 

τροφίµου που κατάγεται από τον τόπο αυτό και η ποιότητα του, η φήµη του ή 

άλλα ιδιαίτερα χαρακτηριστικά µπορούν να αποδοθούν στον τόπο αυτό. Η 

παραγωγή ή /και η µεταποίηση ή/και η επεξεργασία του γεωργικού προϊόντος ή 

του τροφίµου πραγµατοποιούνται στην οριοθετηµένη γεωγραφική περιοχή 

(Agrocert, 2014).  

 Όπως φαίνεται από τους παραπάνω ορισµούς, στα Προϊόντα Ονοµασίας 

Προέλευσης θα πρέπει να υπάρχει αντικειµενικός και αποκλειστικός δεσµός των 

χαρακτηριστικών τους και της γεωγραφικής προέλευσης και όλα τα στάδια της 

παραγωγής να πραγµατοποιούνται στην περιοχή αυτή, όπως έχει οριοθετηθεί. 

Όµως για τα Προϊόντα Γεωγραφικής Ένδειξης, ο δεσµός αυτός δεν είναι τόσο 
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ουσιώδης και αποκλειστικός, αλλά αιτιώδης. ∆ηλαδή στα προϊόντα αυτό απλά 

απαιτείται να µπορεί να αποδοθεί στον εκάστοτε τόπο η γεωγραφική 

προέλευση και έστω ένα από τα στάδια της παραγωγής να λαµβάνει χώρα στον 

τόπο αυτό (Καρυπίδης, 2003).  

 

 
 

  

 Εικόνα 24 Σήµανση Π.Ο.Π & Π.Γ.Ε  

 

 Το σχετικό θεσµικό πλαίσιο για τα Προϊόντα Ονοµασίας Προέλευσης και 

τα Προϊόντα Γεωγραφικής ένδειξης περιλαµβάνει τα εξής:  

� Καν 510/2006  

� Καν 1898/2006  

� ΚΥΑ 261611/2007 

  

� ΚΥΑ 290398/2008  
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 Σε όλη την Ευρώπη η Γαλλία, η Ιταλία, η Γερµανία και η Ελλάδα έχουν το 

90% των καταχωρίσεων Π.Ο.Π και Π.Γ.Ε σε όλη την Ευρώπη (το 2008 

υπήρχαν συνολικά 779 καταχωρήσεις).  

 Ακολουθούν οι Πίνακες µε τα προϊόντα από τον Εθνικό Κατάλογο 

Προϊόντων ΠΡΟΣΤΑΤΕΥΟΜΕΝΗΣ ΟΝΟΜΑΣΙΑΣ ΠΡΟΕΛΕΥΣΗΣ (ΠΟΠ) στα 

πλαίσια του Καν. (ΕΟΚ) αριθ. 510/06 του Συµβουλίου.  

 

Πίνακας 2. Ελληνικού Οίνοι Π.Ο.Π 

Προστατευµένη Ονοµασία Προέλευσης 

Αγχίαλος  

Αµύνταιο 

Αρχάνες  

Γουµένισσα 

∆άφνες 

Ζίτσα 

Λήµνος  

Malvasia Πάρος 

Malvasia Σητείας 

Malvasia Χάνδρακας-Candia 

Μαντινεία 

Μαυροδάφνη Κεφαλληνίας 
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Μαυροδάφνη Πατρών 

Μεσενικόλα  

Μονεµβασιά Malvasia 

Μοσχάτος Κεφαλληνίας 

Μοσχάτος Λήµνου 

Μοσχάτος Πατρών 

Μοσχάτος Ρίου Πατρών 

Μοσχάτος Ρόδου 

Νάουσα 

Νεµέα 

Πάρος 

Πάτρα 

Πεζά  

Πλαγιές Μελίτωνα 

Ραψάνη 

Ρόδος  

Ροµπόλα Κεφαλληνίας  

Σάµος  

Σαντορίνη 
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Σητεία 

Χάνδακας-Candia 

 

Πίνακας 3. Ελληνικά Ελαιόλαδα Π.Ο.Π 

Βιάννος Ηρακλείου Κρήτης 

Λυγουριό Ασκληπιού 

Βόρειος Μυλοπόταµος Ρεθύµνης Κρήτης 

Κροκεές Λακωνίας 

Πέτρινα Λακωνίας 

Κρανίδι Αργολίδας 

Πεζά Ηρακλείου Κρήτης 

Αρχάνες Ηρακλείου Κρήτης 

Καλαµάτα 

Κολυµβάρι Χανίων Κρήτης 

Σητεία Λασιθίου Κρήτης 

Αποκορώνας Χανίων Κρήτης 

Εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο Θραψανό 

Φοινίκι Λακωνίας  

Εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο Τροιζηνία  
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Εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο Σέλινο Κρήτης 

Μεσσαρά 

Αγουρέλαιο Χαλκιδικής 

 

Πίνακας 4. Ελληνικές Ελιές Π.Ο.Π 

Ελιά Καλαµάτας 

Κονσερβολιά Αµφίσσης 

Κονσερβολιά Αταλάντης 

Κονσερβολιά Ροβίων 

Κονσερβολιά Στυλίδας 

Θρούµπα Θάσου 

Θρούµπα Χίου 

Θρούµπα Αµπαδιάς Ρεθύµνης Κρήτης 

Κονσερβολιά Πηλίου Βόλου 

Πράσινες ελιές Χαλκιδικής 

 

Πίνακας 5. Ελληνικά Τυριά Π.Ο.Π 

Ανεβατό 

Γαλοτύρι 
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Γραβιέρα Αγράφων 

Γραβιέρα Κρήτης 

Γραβιέρα Νάξου 

Καλαθάκι Λήµνου 

Κασέρι 

Κατίκι ∆οµοκού  

Κεφαλογραβιέρα 

Κοπανιστή 

Λαδοτύρι Μυτιλήνης  

Μανούρι 

Μετσοβόνε 

Μπάτζος 

Ξυνοµυζήθρα Κρήτης 

Πηχτόγαλο Χανίων 

Σαν Μιχάλη 

Φέτα 

Σφέλα 

Φορµαέλλα Αράχωβας Παρνασσού 

Ξύγαλο Σητείας 
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Πίνακας 6. Ελληνικά Φρούτα-Λαχανικά-Ξηροί Καρποί-Όσπρια Π.Ο.Π 

Ακτινίδιο Σπερχειού 

Κελυφωτό Φιστίκι Φθιώτιδας 

Ξερά Σύκα Κύµης 

Μήλα Ζαγοράς Πηλίου 

Τσακώνικη µελιτζάνα Λεωνιδίου 

Φυστίκι Μεγάρων 

Φυστίκι Αίγινας 

Πορτοκάλια Μάλεµε Χανίων Κρήτης 

Κεράσια τραγανά Ροδοχωρίου 

Μήλα Ντελίσιους Πιλαφά Τριπόλεως 

Ροδάκινα Ναούσης 

Κορινθιακή Σταφίδα Βοστίτσα 

Σταφίδα Ζακύνθου 

Φάβα Σαντορίνης 

Φιρίκι Πηλίου 

Ξηρά Σύκα Ταξιάρχη 

Τοµατάκι Σαντορίνης 
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Πίνακας 7. Ελληνικά Ψάρια-Μαλάκια Π.Ο.Π 

Αυγοτάραχο Μεσολογγίου 

 

 

Πίνακας 8. Ελληνικά προϊόντα Ζωικής Προέλευσης Π.Ο.Π 

Μέλι Ελάτης Μαινάλου Βανίλια 

Αρνάκι Ελασσόνας 

Κατσικάκι Ελασσόνας 

 

Πίνακας 9. Ελληνικές γόµες-ρητίνες Π.Ο.Π 

Τσίχλα Χίου 

Μαστίχα Χίου 

 

 

Πίνακας 10. Ελληνικά αιθέρια έλαια Π.Ο.Π 

Μαστιχέλαιου Χίου 

 

Πίνακας 11. Άλλα Ελληνικά προϊόντα Π.Ο.Π 
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Κρόκος Κοζάνης 

 

3.4.1 Τα οφέλη των Π.Ο.Π & Π.Γ.Ε  

 

 Τα οφέλη των προϊόντων Π.Ο.Π & Π.Γ.Ε αφορούν και στον παραγωγό, 

αλλά και στον καταναλωτή. Αρχικά ως προς τον καταναλωτή:  

� Του παρέχει αξιόπιστες πληροφορίες για την προέλευση του προϊόντος 

που επιθυµεί να αγοράσει  

� Του παρέχεται η εγγύηση ότι η παραγωγική διαδικασία του προϊόντος 

που επιθυµεί να αγοράσει, συµµορφώνεται σε υψηλά κριτήρια ποιότητας.  

� Του παρέχεται η εγγύηση ότι η παραγωγική διαδικασία του προϊόντος 

που επιθυµεί να αγοράσει, χαρακτηρίζεται από ένα είδος 

«µοναδικότητας» αλλά και «αυθεντικότητας» σε σχέση µε τα οµοειδή 

προϊόντα.  

 Από την άλλη πλευρά τα παραπάνω οφέλη οδηγούν και σε πολλά οφέλη 

για τον παραγωγό που είναι τα εξής:  

� Βελτίωση γεωργικού εισοδήµατος  

� ∆ηµιουργία ευκαιριών απασχόλησης 

� Εξασφάλιση δίκαιου ανταγωνισµού 

� Προστασία πνευµατικών δικαιωµάτων  
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Εικόνα 25. Φασόλια Πρεσπών µε το σήµα πιστοποίησης της Agrocert για Π.Γ.Ε  

 

 

Εικόνα 26. Ελαιόλαδο Σητείας µε το σήµα πιστοποίησης της Agrocert για 

Π.Ο.Π 
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3.4.2 Αρωµατικά φυτά και πιστοποίηση  

 

 Έγινε φανερό από όλη την παραπάνω βιβλιογραφική µελέτη ότι µέχρι 

σήµερα στον κατάλογο των Προϊόντων Ονοµασίας Προέλευσης και Προϊόντων 

Γεωγραφικής Ένδειξης, δεν υπάρχουν αρωµατικά φυτά.  

 Η Ελλάδα αποτελεί µια χώρα ιδιαίτερα πλούσια σε βότανα και αρωµατικά 

φυτά. Χαρακτηριστικά αναφέρεται ότι το παγκόσµιο εµπόριο αρωµατικών 

φυτών ανέρχεται σε 440.00 τόνους και στην Ελλάδα συντελείται το 2% µε 

καλλιέργεια περίπου 2.000 τόνων (17.000 στρέµµατα).  

 Βασικό βήµα για την ενίσχυση της καλλιέργειας των αρωµατικών και 

φαρµακευτικών φυτών στην Ελλάδα αποτελεί η ανάδειξη πιστοποιηµένων 

ποιοτικών προϊόντων Π.Ο.Π και Π.Γ.Ε., έτσι ώστε να αναδειχθούν σηµαντικές 

τοπικές ποικιλίες που αφθονούν στην Ελληνική γη και συνδέονται άρρηκτα µε 

την ιστορία και την καθηµερινότητα του ελληνικού λαού (∆όρδας, 2012).      
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Συµπεράσµατα 

 

 Σύµφωνα µε τη µελέτη της υπάρχουσας βιβλιογραφίας έγινε σαφές ότι οι 

τοπικές ποικιλίες αποτελούν ετερογενείς πληθυσµούς, που είναι 

προσαρµοσµένοι σε έναν τόπο. Η δηµιουργία τους οφείλεται τόσο στην επιλογή 

της φύσης όσο και στην επιλογή των παραγωγών. Οι ποικιλίες αυτές έχουν 

εξαιρετικά οργανοληπτικά χαρακτηριστικά και παράγουν προϊόντα ποιότητας.  

 Η βιοµηχανική ανάπτυξη, η απαίτηση της αγοράς για οµοιόµορφες 

ποικιλίες, καθώς και η ανάγκη για υψηλότερες αποδόσεις αντικατέστησε σε 

µεγάλο βαθµό τις τοπικές ποικιλίες µε βελτιωµένες ποικιλίες υψηλών 

αποδόσεων. Το γεγονός αυτό οδήγησε στη µείωση των πληθυσµών των 

τοπικών ποικιλιών ή στην ολοκληρωτική εξαφάνισή τους. 

 Λόγω της εντεινόµενης γενετικής διάβρωσης µέχρι σήµερα έχουν 

θεσπιστεί και εφαρµοστεί διάφορα µέτρα για τη διατήρηση της βιοποικιλότητας 

και την ανάδειξη των τοπικών ποικιλιών. Στην Ελλάδα, για το σκοπό αυτό 

δηµιουργήθηκε και η Τράπεζα Γενετικού Υλικού, η οποία και συνέλεξε από όλη 

την Ελλάδα µεγάλο αριθµό φυτικών ποικιλιών, που αποτελούν γενετικό πλούτο 

της χώρας µας.  

 Επιπρόσθετα, η Ελλάδα έχει καταφέρει µέχρι σήµερα να πιστοποιήσει 

ως Π.Ο.Π και Π.Γ.Ε πολλά τοπικά προϊόντα εξαιρετικής ποιότητας. Με τον 

τρόπο αυτό ενίσχυσε τον ρόλο των τοπικών ποικιλιών και δηµιούργησε πολλά 

οφέλη τόσο για τον παραγωγό όσο και για τον καταναλωτή. Χαρακτηριστικά 

αναφέρεται ότι η φάβα Σαντορίνης, η φακή Εγκλουβής, τα φασόλια Πρεσπών 

και το τοµατάκι Σαντορίνης, αποτελούν ιδιαίτερα επιτυχηµένες και φηµισµένες 

πλέον περιπτώσεις Προϊόντων Ονοµασίας Προέλευσης, αναγνωρισµένων 

πλέον στην αγορά και µε υψηλότερες τιµές πώλησης από τα εκάστοτε οµοειδή 

προϊόντα.  

 Παρά τα σηµαντικά βήµατα που έχουν γίνει τα τελευταία χρόνια, τόσο σε 

παγκόσµιο επίπεδο όσο και στην Ελλάδα, υπάρχουν πολλά περιθώρια 

βελτίωσης. Χαρακτηριστικά αναφέρεται ότι µέχρι σήµερα στον Εθνικό Κατάλογο 

δεν υπάρχουν αρωµατικά και φαρµακευτικά φυτά, κάτι που αποτελεί µεγάλη 
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παράλειψη για την Ελλάδα, η οποία διαθέτει µεγάλο φυτικό πλούτο αρωµατικών 

και φαρµακευτικών φυτών.  

 

. 
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ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ  

 

 Στο παρόν παράρτηµα παρατίθεται το Α΄κεφάλαιο του Nόµου Υπ’ Αριθµ. 

3937 ∆ιατήρηση της βιοποικιλότητας και άλλες διατάξεις, όπως δηµοσιεύτηκε 

στην Εφηµερίδα της Κυβέρνησης 31 Μαρτίου 2011.  

 

ΣΚΟΠΟΣ ΚΑΙ ΣΤΟΧΟΙ ΓΙΑ ΤΗ ∆ΙΑΤΗΡΗΣΗ ΤΗΣ ΒΙΟΠΟΙΚΙΛΟΤΗΤΑΣ 

 

Άρθρο 1 

 

Σκοπός 

1. Σκοπός των ρυθµίσεων είναι η αειφόρος διαχείριση και αποτελεσµατική 

διατήρηση της βιοποικιλότητας, ως πολύτιµου, αναντικατάστατου και 

σπουδαίας σηµασίας εθνικού κεφαλαίου. 

2. Η διατήρηση της βιοποικιλότητας προϋποθέτει διαδικασίες προγραµµατισµού 

και διαχείρισης, στο πλαίσιο των οποίων εξασφαλίζεται ευρεία φάση 

διαβούλευσης, ώστε να αξιοποιείται η βέλτιστη επιστηµονική γνώση και η 

διαθέσιµη τεχνογνωσία. 

3. Οι ειδικότεροι στόχοι είναι οι ακόλουθοι: 

α) Αποτελεσµατική εφαρµογή του δικαίου της Ευρωπαϊκής Ένωσης και του 

διεθνούς δικαίου για τη διατήρηση της βιοποικιλότητας. 

β) Ενσωµάτωση στόχων διατήρησης της βιοποικιλότητας σε όλα τα επίπεδα 

σχεδιασµού και στις τοµεακές και αναπτυξιακές πολιτικές της χώρας. 

γ) Απόκτηση επαρκούς γνώσης για την κατάσταση των ειδών και 

οικοσυστηµάτων, ως κύριο εργαλείο για την αποτελεσµατική διατήρηση και 

διαχείριση της βιοποικιλότητας. 

δ) Αποτελεσµατική διατήρηση και διαχείριση των σηµαντικών περιοχών για τη 

βιοποικιλότητα, µέσα από τη βέλτιστη οργάνωση και λειτουργία του εθνικού 

συστήµατος προστατευόµενων περιοχών. 

ε) Επίτευξη ικανοποιητικής κατάστασης διατήρησης της βιοποικιλότητας, στην 

οποία περιλαµβάνονται οι οικότοποι και τα είδη χλωρίδας και πανίδας και 
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άλλων οµάδων οργανισµών, ιδίως εκείνα που χαρακτηρίζονται ως σηµαντικά, 

σπάνια ή απειλούµενα. 

στ) Αποτελεσµατικοί µηχανισµοί επιτήρησης, ώστε να διασφαλίζεται η 

εφαρµογή του θεσµικού πλαισίου για τη διατήρηση της βιοποικιλότητας. 

ζ) Προώθηση της σηµασίας της διατήρησης της βιοποικιλότητας και των 

προστατευόµενων περιοχών γενικότερα στην κοινωνία. 

 

Άρθρο 2 

 

Ορισµοί 

Κατά την έννοια του παρόντος νόµου, νοούνται ως: 

1. Βιολογική ποικιλότητα ή βιοποικιλότητα: η ποικιλία των ζώντων οργανισµών 

πάσης προελεύσεως, περιλαµβανοµένων, µεταξύ άλλων, των χερσαίων, 

θαλασσίων και άλλων υδατικών οικοσυστηµάτων και οικολογικών 

συµπλεγµάτων, των οποίων αποτελούν µέρος. Επίσης, περιλαµβάνεται η 

ποικιλότητα εντός των ειδών, µεταξύ ειδών και οικοσυστηµάτων (άρθρο 2 του ν. 

2204/1994, ΦΕΚ 59 Α΄). Στη βιολογική ποικιλότητα περιλαµβάνεται τέλος η 

ποικιλότητα των γονιδίων µέσα και µεταξύ των ειδών. 

2. Γεώτοποι: οι γεωλογικές−γεωµορφολογικές δοµές που συνιστούν φυσικούς 

σχηµατισµούς και αντιπροσωπεύουν σηµαντικές στιγµές της γεωλογικής 

ιστορίας της γης, είναι σηµαντικοί µάρτυρες της µακράς εξέλιξής της ή δείχνουν 

σύγχρονες φυσικές, γεωλογικές διεργασίες που συνεχίζουν να εξελίσσονται 

στην επιφάνεια της Γης. 

3. Εκτός τόπου (ex situ) διατήρηση: Είναι η διαδικασία της διατήρησης 

πολλαπλασιαστικού υλικού ή βιώσιµων πληθυσµών, αυτόχθονων φυτικών ή 

ζωικών ειδών εκτός του φυσικού τους περιβάλλοντος, σε ειδικά διαµορφωµένα 

ανθρωπογενή περιβάλλοντα όπως οι βοτανικοί κήποι και οι τράπεζες γενετικού 

υλικού. Το υλικό αυτό µπορεί να παρέχει τη δυνατότητα επαναφοράς ατόµων 

στο φυσικό περιβάλλον για ενίσχυση των φυσικών πληθυσµών, όποτε και αν 

κριθεί απαραίτητο. 

4. Εισβάλλον ξενικό είδος: Είδος φυτού, ζώου ή άλλου οργανισµού που 

εισάγεται, εκούσια ή ακούσια, από τον άνθρωπο, σε περιοχές εκτός του 
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ιστορικά γνωστού εύρους εξάπλωσής του και το οποίο, επεκτεινόµενο µέσω της 

διασποράς, εγκαθιστά πληθυσµούς, εκτός του σηµείου πρώτης εισαγωγής του 

σε φυσικά ή ηµι−φυσικά οικοσυστήµατα, επηρεάζοντας αρνητικά τη δοµή και 

λειτουργία τους. 

5. Επιτόπια (in situ) διατήρηση: Είναι η διατήρηση των οικοσυστηµάτων και των 

φυσικών οικοτόπων και, όταν πρόκειται για άγρια είδη, η συντήρηση και 

αποκατάσταση βιώσιµων πληθυσµών των ειδών στο φυσικό τους περιβάλλον, 

ενώ για την περίπτωση καλλιεργούµενων φυτικών ειδών, η διατήρηση στο 

περιβάλλον, όπου έχουν αναπτυχθεί οι διακριτοί τους χαρακτήρες. 

6. Ζώνη Ειδικής Προστασίας: Περιοχή προστασίας µε βάση την Οδηγία 

2009/147/ΕΚ, η οποία περιλαµβάνεται στο δίκτυο Natura 2000 σύµφωνα µε την 

Οδηγία 92/43/ΕΟΚ. 

7. Ικανοποιητική κατάσταση διατήρησης είδους: Η κατάσταση ενός είδους, για 

το οποίο:  

(α) τα δεδοµένα της δυναµικής των πληθυσµών του καταδεικνύουν τη συνέχιση 

της ύπαρξής του, σε µακροπρόθεσµη βάση, ως ζωτικό συστατικό στοιχείο των 

τύπων φυσικών οικοτόπων στους οποίους ανήκει 

β) το γεωγραφικό εύρος κατανοµής του δεν παρουσιάζει µείωση, ούτε υπάρχει 

κίνδυνος να µειωθεί στο άµεσο µέλλον, και 

γ) υπάρχει και θα συνεχίσει πιθανώς να υπάρχει ένα ενδιαίτηµα επαρκούς 

έκτασης ώστε οι πληθυσµοί του να διατηρηθούν µακροπρόθεσµα. 

8. Ικανοποιητική κατάσταση διατήρησης οικοτόπου: 

Η κατάσταση της διατήρησης ενός φυσικού οικοτόπου θεωρείται 

«ικανοποιητική» όταν η περιοχή της φυσικής κατανοµής του και οι εκτάσεις που 

περιέχει µένουν σταθερές ή αυξάνονται ενώ η δοµή και οι ειδικές λειτουργίες 

που απαιτούνται για τη µακροπρόθεσµη διατήρησή του υφίστανται και είναι 

δυνατόν να συνεχίσουν να υφίστανται κατά το προβλεπτό µέλλον και η 

κατάσταση της διατήρησης των χαρακτηριστικών ειδών κρίνεται ικανοποιητική 

κατά την έννοια του προηγούµενου στοιχείου. 

9. Κόκκινος κατάλογος: Κατάλογος που παρέχει πληροφορίες για την ταξινοµία, 

την κατάσταση διατήρησης και την κατανοµή ειδών χλωρίδας και πανίδας, και 

άλλων στοιχείων της βιοποικιλότητας, τα οποία κατατάσσονται σε κατηγορίες 
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επικινδυνότητας, σύµφωνα µε κριτήρια που έχει θέσει η ∆ιεθνής Ένωση για τη 

∆ιατήρηση της Φύσης (IUCN), όπως προσαρµόζονται για περιφερειακές 

αξιολογήσεις (regional assessments). 

10. Κρίσιµη παράκτια ζώνη: Το τµήµα της παράκτιας ζώνης, στο οποίο 

συναντώνται σε άµεση µεταξύ τους σχέση και αλληλεπίδραση το θαλάσσιο και 

το χερσαίο τµήµα αυτής. Περιλαµβάνονται ιδίως γεωµορφολογικοί σχηµατισµοί, 

εκτάσεις που αποτελούνται από υλικά διάβρωσης των γειτονικών περιοχών ή τη 

µεταφορά του ανέµου και από χαρακτηριστική χλωρίδα ή διαβρώνονται µε 

τέτοιο ρυθµό, ώστε να προκύπτει κίνδυνος για ανθρωπογενείς εγκαταστάσεις ή 

δραστηριότητες. 

11. Οικολογικός διάδροµος: ∆ιάδροµος γης που συνδέει υπάρχουσες 

προστατευόµενες περιοχές και επιτρέπει την ισορροπηµένη 

ελευθεροεπικοινωνία των ειδών. Ένας οικολογικός διάδροµος πρέπει να 

παρέχει περιβάλλον παρόµοιο µε εκείνο των δύο περιοχών. 

12. Παράκτια ζώνη: Χερσαία και υδάτινα τµήµατα, εκατέρωθεν της ακτογραµµής 

στα οποία η αλληλεπίδραση µεταξύ του θαλάσσιου και του χερσαίου τµήµατος 

αποκτά τη µορφή πολύπλοκων συστηµάτων οικολογικών στοιχείων και πόρων 

αποτελούµενων από βιοτικές και αβιοτικές συνιστώσες που συνυπάρχουν και 

αλληλεπιδρούν µε τις ανθρώπινες κοινότητες και τις σχετικές 

κοινωνικο−οικονοµικές δραστηριότητες. Η παράκτια ζώνη είναι δυνατόν να 

περιλαµβάνει φυσικούς σχηµατισµούς ή µικρά νησιά στο σύνολό τους. 

13. Τοπική ποικιλία: Το φυτικό σύνολο, εντός της χαµηλότερης γνωστής 

βοτανικής ταξινοµικής ιεράρχησης, που ορίζεται από την αναπαραγώγιµη 

έκφραση των διακριτών και άλλων γενετικών χαρακτηριστικών (ν. 3165/ 

2003, ΦΕΚ 177 Α΄), το οποίο δεν είναι προϊόν σύγχρονης γενετικής βελτίωσης 

φυτών και το οποίο καλλιεργείται µε περισσότερο παραδοσιακές γεωργικές 

πρακτικές. 

 

 


